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SHOWROOM - EG – RESTPOSTEN

TISCH 1 - Rosé, MCC/Schaumwein,
                 Sauvignon Blanc, Chenin Blanc
TISCH 2 - Chenin Blanc, Semillion, Chardonnay
TISCH 3 - Pinotage, Tinta Barocca, Shiraz, Blend
TISCH 4 - Shiraz, Cabernet Sauvignon, Blend
TISCH 5 - Süssweine & Öl, Essig
TISCH 6 - De Grendel (Produzent) WOY
TISCH 7 - Ken Forrester & L' Avenir (Produzent)
TISCH A - Biltong, Geschenkideen

ÜBERSICHT DEGUSTATION

LOUNGE - 2.OG

TISCH 8 - MCC / Schaumwein, Rosé, 
                  Sauvignon Blanc und White Blend
TISCH 9 - Chenin Blanc und Chardonnay
TISCH 10 - Pinot Noir, Pinotage und Merlot
TISCH 11  - Syrah und Syrahblends
TISCH 12 - Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
                   und Bordeaux Blends Teil 1
TISCH 13 - Bordeaux Blends Teil 2
TISCH B  - Grossflaschen Angebote

LEGENDE
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